
Private  Feiern

EÄn Leben  ohne  Feste  ffst wOe effne  Re7se  ohne  Gasthaus.

Derr»oköt,  grffech.  PhHosoph,  co.  470  -  380v.  Chr.

Wer  ein  besonderes  Fest  plant,  möchte  einen  vevk5ss]icherr  Partner  für

die  Durchführung  seiner  Veror»staltung  hciben.  Ob  Toufe,  Kommunion,

Kor»firrnatioü,  Hochzeit  oder  ein  runder  Geburtstag  -  w:r  bieten  ]hnen

für  jeden  Anlass  einen  passenden  Rahmen.

Unsev  engagiertes  Veransfaltungsteam  organisiert  ]hre  Feier

professioneH  mitsamt  Empfang  der  Göste,  individueller  TisctxJekoration,

persana[isierten  Mev»ükarteri  und  a!lena,  was  Sie sich  für  ihre

Veranstaltung  wünschen.  'Mr  hören  zu uryä  bevaten  Sie gerne,  damit

lhre  Veronstoltung  so wird,  wie  Sie es möchten!



Hochzegtsfe4ern

Für  den  schönsten  Tag  im Leben  bieten  wir  die  idealen  Bedingungen  Tür eine
schöne  & individuelle  Feier!  Gerne  zeigen  wir  Ihnen  unsere  Röumlichkeiten  t-ind
besprechen  thre  Wünsche  gerne  vor  Ort  -  wir  freuen  uns  auf  Ihren  Besuch!

Taufen

Ein ganz  besonderer  Anlass  für  die  ganze  Familie  -  ob  im  kleinen  Kreise  oder  O/S
großes  Fümilienfest  -  wir  bieten  onsprechende  Re5ume,  ein  hervorragendes
Speisen-  und  Getrönkeangebot  und  eine  individuelle  Beratung  -  gerne
untersfützen  wir  Sie bei  ihrer  Plonung  mit  Rat  & Tot!

Gebuvfstage

Den  Tog  genießen  undsich  verwöhnen  1assen  -  lassen  Sie sich  reiern!
Ob  in kleirrer  Runde  oder  ais  größere  Feier  -  ob  morgens,  mittags  oder  abends  -  wir
verwiödichen  Ihre  Vorste1lung  von  einem  schönen  Gebtirtstcig!  Gerne  orgonisieren
wir  lhnen  auch  ein  Gebuvfsfags  Kaffeetönken!

Kovrhmungon  oder  Konfivrnation

Vv'ichtige  Ereignisse  im Leben  unserer  Kinder  und  ein  guter  Grund,  gemeinsar"ri
diesen  Schritt  ins christliche  Leben  zu feiern  -  gerne  stellen  wir  fhnen  individuelle
Angebote  zusommep!

K/assentreffen

Ehemajige  Schulkameroden  wieder  treffen,  gemeinsam  essen,  zusommen  sitzer,
tachen  und  in Erinnerungen  schwelgeri  -  gerne  sind  wir  Ihrien  bei  der  Organisatiorr
Ihres  Klcissentreffens  behilfiicli!

Foto:  Ju+ta  Nowak  Floristik



Specffafs:

Weiße  Tischwäsche,  Stuh)  Hussen,  individuelle  Dekorationen,  eigene  Menükarten,
Weinempfehlungen,  ....mit  unserer  Liebe  zum  Defail  sorgen  wir  für  unvergessliche
Erinnerungeni

Rufen  Sie  uns  an  und  vereffnbaren  :Me effnen  unverbffndffächen  GespvächsfevmOn  -
gerne  zeggen w!v ffhnen  unseve  Mög]ffchke4fen!

Teff.: 02302/98A88-}04  / Sg!v!a Urban oder  Te/.: 02302/984880  Rezeptgons'team

Anbei  finden  Sie einige  BuTfetvorschlöge.  Gerne  können  Speisen  unter  den  Buffets
ausgetausch+  werden.  Bi+te beach+en  Sie, dass  dadurch  der  Preis  neu  kalkuliert
werden  muss  und  variieren  kann.



Raumübersicht

Das  Ardey  Hotel  bietet  eine  Vielzahl  an  Räumen  und  Kombinationsmöglichkeiten
vori  18 bis 1i 44 m2. Die  flexible  Raiimgestalfüng  und  modernsteAüsstattur,g  inangenehmer  Atmosphäre  sind  Garan+  für  eine  erfolgreiche  Veranstaltung.  Unsereklima+isierten,  lichtdurchflu+eten  Röume,  bieten  im Ardey  Hotel  vieiföltige
Möglichkeiten  für ieden  Anlass.

Ansprechend  gestalte+e  Pausenrnöglichkei+en  runden  das  Angebo+  ab.

RAU GRöSSE PARLAMENTAR!SCH  STUHLREIHEN BANKETT  U-FORM

Adolph  Kolping  Fesfscial  Teil  A

Adolph  Kolpiüg  Festsaal  Teil  B

Adolph  Kolping  Fesfsaal  Teil  A + B

Tagungsi-aum  I

Tagungsraum  Il

Tagungsraum  I + Il

- 72 QM

- 72 QM

l 44 QM

18 QM

")8 QM

46 QM Ag

40

40

100

)O

20

30

ADOLPH-  KC)tP!NG-  FESTSAAL

F!öche  gesamt:
Th 44 m2

Der  Festsaol  lässt  sich  zusötzlich  mit  einer  rnobi1en,  schallgeschü'izten
Trennwand  in zwei  Räume  iinterteiien.

Die  Eingönge  liegen  direkt  am  großen  Foyer.

In unserern  Saal  sind  Veranstaltungen  bis zu 176 Personen  möglich.

TAGUNGSRAUM  ffi und  RAUM  !!

F!äche  gesomt:
C0.  46 rri2

Der  Tagungsraurn  ! und  Tagungsraüm  ll lassen  sich  auch  mit  einer  mobilen,schallgeschützten  Trerinwand  in zwei  Räurne  un+erfeilen.

F!öche  Raum  }:
Ffäche  Raum  [l:

CC}.  !  8 m2

ca.  28 ff}2

Die  Eingönge  liegen  direkt  am  großen  Foyer.



Impressionen

Fo+o: Jut+a Nowak  Floristik



-  I  lj  l&l/  l*  I  'l  

HOTEL  '

nma  aiI
"""""  "  I

l

 BUFFET  I / 2021  /  AUS  DER  REGION  /  =

WESTFÄLXSCH
I

i
I

VORSPEISE
- Frischkäse  mit  Strauchtomaten  & Basdikum-Pesto

- Magesvariationen /  verschjedenen Saucen I
- Melone  rmt  Westfä/ischem  Knochenschinken
- Feldsalat  mit  Specksahnedressing  & Brotwürfeln

ETWASHEISSESZURWAHL  :
Bitte  eine  Suppe  aussuchen
(Klares  Zwiebe!süppchen  rmt  Rotweirtschaloüen)
oder
(Süppchen  von  der  Westfä/ischen  Ananas
der  Steckrübe  mit  Streifen  von  Mettwurst)  Q

AUS DEM STALL / VON DER WIESE / AUS DEM FLUSS f
- Züricher  Geschnetzeltes  von  der  Poulardenbrust

Pi/zsauerrahm
I

- Zanderfilet  im  Speckmante1  auf  Rahmsauerkraut  »

glasierten  Aprelspalten  aus  der  pfanne  -l
- Leicht  geräuchertes  Schweinefilet  mit  Rübenkrautsauce  I

auf  Dicken  Bohnen  jry Rahm  (oder  Steckrübenpüree)

I
: - Nusskartoffe1n
: - Butter-Spätzjen

-Dampfkartoffeln  -j

ETWAS  SÜSSES  ZUM  SCHLUSS
- Westfälische  Stippmilch  mit  Beerengrüue  (

I

- Pumpernicke1  Mousse  mit  passierten  Früchten  ;i
- Grießflammerie  mit  frischen  Pflaumen

I

I

Preis  pro  Person  34,90  €

Preis  pro  Peyson  32,90  € ab  30  Personen

l
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BUFFET  2 / 2021  / AUS DER REGION  / Westfälisch

VORSPEISEN

- Westfälischer  luftgetrockneter  Knochenschinken  /  naturgereift
- Westf'älische  luftgetrocknete  Mef:twurst  /  Ofenfrischem  Bauernbrot
- Origina/  hausgemachte  Bauernsü/ze  mit  Remoulade
- Party-Mettwürstchen  frisch  aus  dem  Rauch  mit  Seryf  I
- Roastbeef  Röllchen  zart  rosa  gebraten  /  Kräuterremouiade  1-

auf  Schwarzbrottaler
- Variation  vom  Frischkäse  auf  Schvtarzbrottaler
- Goudawürfel  mit  Weintrauben

SALATVARIATIONEN
- Münsterländer  Pellkartoffe1salat  mit  Ei & Gurke

- Wursßalat mit Käse verfeinert I
- Lauchsalat  fruchtig  /  Apfe1  & Mandarinen  /  leichter  Salatcreme

WARMER  BUFFETTEIL

- Himmel  & Äd /  gebratene  Blutwurst
- Westfälischer  Pfefferpotthast  /  Gewürzgurke
- Original  Currywürstchen
- Traditionel/e  Königsberger  K/opse  in Kapemsauce
- Heimische  Sa/zkartoffe/n

- Kartoffe1schnee  /  Butter  & Sahne

I
DESSERTBUFFET

- Kirschtraum  mit  Quark  und  Blütenhonig
- Fruchtiges  Hrmbeer-Püree  auf  Mousse  aus  weißer  Schokolade

- Grüner  Wacke!peter  /  Vani!]esauce

BROT  UND  DIPS
- Zusäb/ich  reichen  wir  Brötchenkonfekt

Brot  /  Butter  & Kräuterbutter

Preis  pro  Person  35,9ü  €

Preis  pro  Person  31,90  € ab 30 Personen
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BUFFET  3 / 2(»2!

il

VORSPEJ:SENBUFFET

- Me1one  mit  Westfä/ischem  Schinken

- Tornate-Mozzare]]a  /  Pesto  /  BasHOkum
- Gebratene  Zucchini  & Auberginen

- Pi1ze mariniert  /gefüllt  Frischkäse  ,

WARMERBUFFETTEIL  I
- Duett  von  Lachs  & Zanderfilet  :

MäditerranesGemüse  l
- Saltimbocca  a 1a Romana

Schweinefilet  mit  Parmaschinken  umwickelt

' Sa/bei  /  dazu  Marsa/asauce
, - Berner  Röllchen  vom  Jungschweinerücken

' gefü//t  mit  Schinken  & Käse  
I

- Spinatravioli  mit  Salbeibutter  & Kirschtomaten
- hausgemachte  Gnocchi
- Driilinge  gebraten
- Gemüse  dev  Saison

Karotten  /  Blumenkoh1  /  Bohnen

i

DESSERTBUFFETET  'l
- Schoko/aden-Mousse  vory dunk/er  Schokolade

i - Rote  Grütze  mit  Vanillesauce ,I
- Itafienische  Tiramisu  im Weckglas  geschichtet  i

t

Preis  pro  Person  3619ü  €  ,

Preis pro Person 33,90 € ab 30 Personen I

I
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Buffet4/  2021  i
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VORSPEISE  i

Servieren  wir  ihnen  am  Tisch

- Sa/atteller

Rucola /  Rettich  /  gebratene  Wiesenchampignons  I
Shevry-Homg-Vinajgrette  '

i

AM  BUFFET

frisch  für  Sie  zubereitet

- Scampi  in Tomaten-Knoblauch-Sauce

divekt  aus der  Pfanne  /  ofenfrischem  Baguette

Hauptgänge  }

- Argentinisches  Roastbeef  am  Stück  (rosa  gebraten)

am  Buffet  tranchiert

Sc.Bearnaise/Pfefferrahm  i
l

- Norwegischev  Fjovd-Lachs  h  Se4ten

frRJiescsh/Inegn_KDrl/ätY, StearunCein der Folie gegart !
' iI - Rosa gebratene  Entenbrust

Cumberland-Sauce  /  Rotkohl  /  Schupfnudeln  I

-GriHgemüse/Rosmarinkartoffe/n  i
- Broccoli  /  Butterreis

-Rotkohl/Schupfnudeln  i'

DESSERT

Servieren  wir  Ihnen  am  Tisch  

- von  September  bis  Apri1  servieren  wir:  '

Kaiserschmarrn  mit  Vanijleeis  & warmen  Kirschen
=l
-l

- von  Mai  bis  August  servieren  wir  Ihnen:

Erdbeerträume

Preis  pro  Person  49,90  €  j'
Preis  pvo Person  46y90  € ab 30  Pevsonen

tl

I'

Dieses  Buffet  servieren  wir  Ihnen  ab  3S Personen
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 Buffet  5 / 2021

FRISCH  AUS  DEM  MEER  &  Fluss

- Rachlachsscheiben  /  Feldsalatbett  mit  Honig-DiIl-Senfsauce
- Garnele  in Knoblauch-Kräuter-Ol-Marinade
- Räucherfore//e  mit  Orangenfrischkäse  und  rosa  Pfeffer

ANTIPASTI

- Vegetarische Antipasti  /  in Kräuter  ÖI & Knoblauch  %
eingelegte  Gemüsevariationen

- Honey  Peppers  /  eingelegte  rote Mini-Paprika
Fvischkäse  gefüllt

- Mini-Mozzarella-Bällchen  /  Cocktailtomaten  & Kräuter-Pesto

SALATVARIATIONEN

- Mediterraner  Salat  /  Paprika  /  Zucchini  /  Rindfleischstreiren
- Quinoa-Mango  Salat  /  knackigen  Gemüsewürfeln  '

WARMER  BUFFETTEIL

- Rjnderhüfte  /  rosa gebvaten  /  e/eganfen  Rotwe4nveduktion
' - Lachssteaks  /  aromatisch  /  einer  erfrischenden  Limettensauce

- Herzhafter  Spanferketrücken  mit  würziger  A1tbiersauce

I - Kartoffelschnee  mit  Butter  & Sahne
' - Aromatische  Rosmarinkartoffe]n

 - Feine Bandnude/n  /  01iverM5/ geschwenkt
, - B]anchierte  Prinzessbohnen  /  her_haft  mit  Speck  ummanteit

- Riesenchampignons  gefijtlt  /  blanchiertem  Blattspinat
Käsekrone

- Rahmgemüse  der  Saison  /  Gartenkräutern  verfeinert  '

DESSERT  i
- Cröme brü[öe  von der  Tonkabohne  /  vor  Ort geflämmt
- Frisches  exotisches  Obstarrangement  /  Mascarpone-Schaum
- Panna  cotta  mit  einem  Mangotopping
- Italienische  Tiramisu  im  Weckg1as  geschichtet

BROT  UND  DIPS

- Zusätz/ich  reichen  wffv Bvötichenkonfekt  /  Brot  /  Butter

I
, PreisproPerson45,90 €  '

Preis  pro  Person  43190  € ab 30 Personen
I
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BUFFET  6 / 2021

VORSPEISENBUFFET
FORELLENSPEZIELT  ÄTENPLATTE

- geräuchertes  Forellenfilet  /  Sahnemeerrettich
 - Fore1lenterrine  /  Kräutersoße  

- Scheiben  von der  Räucherlachsforelle  /  Senf  - Dillsoße

' KALTE  PLATTEN
- ganzer  Rehrücken  am  Stück  gebraten

- Charantais  Melone  /  luftgetrocknetem  Albschinken
- Mozzare1la  & Tomaten  mit  8 Jahre  altem  Balsamico
- Mediterraner  Sa/at  von dev  Pou/arde  /  Zucchini

Papaya /  Cashew  Nüssen
I - Partybr?5tchen,  Brotauswah!  und  Butter

I

HAUPTGÄNGE
' - Roastbeef  am Stück  gebraten  /  glasiertem  Gemüse

- Piccata  Milanese"  ( Schweinefilet  in der  Käse-Ei-Hü1le  )
Tomatensoße

I

 - Bandnudeln
- Kartoffelkroketten
- Kartoffelgratin

- B1anchierte  Prinzessbohnen  /  herzhafl:  mit  Speck  ummantelt
- R#esenchamp#gr»ons gefü//t  /  b/anchiertem  B/attspffnat  /  Käsekvone
- Rahmgemüse  der  Saison /  Gartenkräutern  verfeinert

GROSSES  DESSERTBUFFET

- Früchtep/atte  /  frischem  Obst  oder  frischer  Obstsa/at
- Joghuv"aerrine  ausgavniert  /  fvischerAnanas
- Citrus  Panna  Cotta  mit  Himbeersoße
- Hausgemachte  Schoko1adentarte

Käsebrett
- Auswahl  verschiedener  Käsesorten

I

Partybrötchen  oder  Brotauswah1  & Butter

Preis pro Person 52/90  €
Preis pro Person 48,90 € ab 4ü Personen i

I'
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VORSPEISENBUFFET
- Westfälischer  Knochenschinken  mit  Schiffchen  von  der  Melone
- Tomate-Mozzarella  /  Pesto
- Fischplatte  /  Hausgebe4ztev  Lachs & Fove]/e
- Poulardenbrust  in Knuspermantel  /  Mango-Chutney-Dipp
- Mini-Wraps  /  Mozzarella  /  Tomaten  /  Ruccoja  ,
- Quinoa Salat  mit  Kichererbsen  /  Datte1n
- Brotkorb  & Butter

WARMER  BUFFETTEIL
- Saltinbocca  a la Romana

Schweinefilet  mit  Parrnaschjnken  umwffckelt  & Sa/bei  /  Marsalasauce
- Geschnebeltes  von der  Poularde  /  Pi/zsauerrahm
- See/achsfilet  aus  der  Nordsee  auf  Curry/auchgemüse

i - Spiukohl
- gefüllte  Zucchini  /  Bulgur  /  Fetakäse

i - hausgemachte Gnocchj
- Naturreis

I - Thymian-Kartoffel-Gratin
I

;

DESSERTBUFFET
- Obstsalat  mariniert
- Schokoladen-Mousse  von  dunkler  Schokolade
- Rote  Grübe  mit  Vanil1esauce

I ,
i IPreis  pro  Person  36,90  €
j Preis  pro  Person  33,9ü  €  ab  35  Personen  i
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Buffet  8 / 2021

VORSPEISEN

- Fischplatte  mit  geräucherten  Forellenfilets
Scheiben  von  Rauchlachs  dazu  Sahnemeerrettich

- Schwarzwälder  Schinken  mit  Melonenspalten
- Scheiben  von  Mozzarella  &Tomate

mariniert  mit  Balsamico-Dressjng  & Basilikum
- Staudenselleriesalat  mit  Apfe1n  & Nüssen
- Sa1at vom grünen  Spargel  mit  Erdbeeren  /  Pinienkerne
- Salat  vom  weißen  Spargel  mit  Shrimps  in Kräuterdressing

K]eine  gemischte  Brötchen  und  Butter

WARMER  BUFFETTEIL
- Kalbsrückenscheiben  Saltin  Bocca

mit  rohem  Schinken  & Salbei  /  Marsal1ajus
- Schweinerilet  im Mangoldblatt  /  Pilzduxei1es  gefüllt  /  RahmsauceI - Zandev  auf  karame//isOertem  Spitzkoh/

I

- Broccoli
' - Blumenkohl

- Karotten
 - Böhnchen  im  SpeckMcke/
i - Kohlrabbi  /  nach  Saison

- Rosmarinkartoffe1n
: - Kartoffelgratin

- Bandnudeln

i
I

i DESSERTBUFFET
- Griesflammerie  mit  Rhabarber-Kompott
- Quarkmousse  mit  Erdbeeren
- Mascarponecreme  mit  Kiwis
- Panna  cotta  mit  karamellisierten  Pfirsichen

I

I
l Preis  pro Petson  39,90  €
' Preis  pro  Person  36,9ü  €  ab  35  Personen
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VORSPEISENBUFFET

- Westfälischer Knochenschinken mit Schiffchen von der Me]one '1-Tomate-Mozzare//a/Pesto  ,
- Fischplatte  : Hausgebeizter  Lachs  und  Rauchlachs  I
- Mini-Wraps  mit  Mozzarella  /  Ruccola  /  Tomate  /  Paprika  cröme  I
- Quinoa Salat mit Kichererbsen /  Datteln i

I

I

WARMER  BUFFEITEIL

- Schweinefilet  in pikanten  Pfefferrahm  '
' - Streifen  von  der  Geflügelbrust  in Estragonsauce
, - Kvoss  gebratenes  Zanderfi]et  an  Tomatenlauchgemüse  '
I ,i

-Erbsen .l
- Karotten

' - Broccoli

I IKNaarttuoTffree:Sgratin B
I -Spätz1e H

l

i DESSERTBUFFET
- Panna  Cotta  mOt Rübenkraut  & ApvOkosen-Gröste/
-Mascarponecreme/Himbeermark ' - Beerengrütze  /  Vanille  Schmand  "

I

i
ri

Preis  pro  Person  33.90  €

Preis  pro  Person  3ü/90  € ab 30 Personen  '

'l
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BRUNCH-BUFFET  I /2021

.i Tatico-Kaffee  /  Milchkaffee  /  Cappuccino  /
*  exquisite  Tees

*  Orangensaft/Mu/tivitaminsaft/NaturtrüberApfe/saft
*  Tischwasser

*  reichhaltige  Brot-  und  Brötchenauswahl
*  Mini-Croissants  /  Auswahl  verschiedener  süßer  Teilchen
*  große  Konfitüren-Auswahl  /  Diät-Konfitüre  /  Honig, Nutella
*  Butter  /  Becel-Margarine  /  verschiedene  Brotaufstriche
*  Natur-Joghurt  /  Früchtequark  /  Obstsalat
@ Tomaten-  und  Gurkenscheiben

*  Käsep/atten  m#t Schnittkäse  /  We4ch- und  Streichkäse
-  Wurstplatten  mit  großer  Auswah(  an Wurst  & Schinken
*  Forellenhappen  auf  Gurkenscheiben
*  Lachshappen  auf  Gurkenscheiben

AB  12.00  Uhr
*  Mini  Rinderrouladen

mit  Speck  /  Senf  & Gurkenstreifen  gefüllt
' *  Kalbschnitej  Saltim  Bocca  gefüllt  mit  Parmaschinken
I Salbei  in TomatensoßeI

*  Gebratenes  Seelachsfilet  jm  PetersilienrahrnI geschrnortem  Wuvze/gernügse
I

i * Gratinierte Kartoffelscheiben mit Sahne & Käse überbacken
*  Schwäbische  Bauemspäule  mit  zerlassener  Butter
*  Grüne  Nudeln  in Butter  & frischen  Kräutern  geschwenkt

 . Warmer  Apfe/strude/  mit  Vani//eeis
*  Bayrische  Creme  an  Zimtkirschen

II

I

I Preis  pro  Pevson  35/90  €
' Preis  pro  Person  33,9ü  € ab 35  Personen

I

I
' I,

 I
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' Brunch-Buffet  2 / 2021

I *  Tatico-Kaffee  /  Miichkaffee  /  Cappuccino  
*  exquisite  Tees

* Orangensaft /  Multivitaminsaft /  Naturtrüber Apfelsaft l
I * Tischwasser ,*  reichhaltige  Brot-  und  Brötchenauswahl

*  Mini-Croissants  /  Ausvvahl  verschiedener  süßer  Tei]chen
I *  große  Konfitüren-Auswah/  /  Diät-Konfitüre  /  Honig  /  Nute//a

*  Butter  /  Bece{-Margarine  /  verschiedene  Brotaufstriche
*  Natur-]oghurt  /  Früchtequark  /  Obstsalat
*  Tomaten-  und  Gurkenscheiben

i *  Käseplatten  mit  Schnittkäse  /  Weich-  und  Streichkäse
*  Wurstplatten  mit  großer  Auswahl  an Wurst  & Schinken

i *  Forellenhappen  auf  Gurkenscheiben
*  Lachshappen  auf  Gurkenscheiben

I

pbx:z.oouhr  I
I
I

i *  Wildgulasch

in ZartbitterschokoIadensauce  mit  Apfelrotkohl
' *  Barschfilet

 im Bier-Sud  pochiert  an geschmortem  Wurzelgemüse

I

*  Rahmrosenkohl
' - Bouillon-Kartoffeln

-  Butterspäb_le

.  Schupfnudeln

*  Schokoladenmousse
- CrÖme Karamell  mit  Krokant

Preis pro Person 32190  €
Preis  pro  Person  30,90  € ab 35  Personen

I


